Kong Harald har
snart bursdag.
Gjett kven som
leverer hovud-
ravara til festen

Hjorten er ein framifra matressurs!

Korleisskal du tavare pa han?
Jon Anders Stavangjaglegleiar Norsk Hjortesenter




I Prinsipp for god
slakteteknikk

A God hygiene

A Avblgdning

A Unnga tarm ogvomsgl

A Minimer blodsgl : | | X

A Unnga atkjetet far kontakt med har, jord, N e = f R ‘r .
vatn og andreureiningari felt \ B o TR ..

A Starste smittekjelda er jegeren og
kniven
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A Rein kniv,brystsag, hyssing & w
(bomull) og talje med tau |

A Handsépe og tarkepapir

| sekken pa jakt

A Eingongshanskarog svamp
A Viltsekk/dynetrekk/flugenett



Handtering av viltet
etter skotet

A Avstand til veg

A Tid pa dagnetyeret: vamt,
kaldt, regn

A Starrelse pa dyret
A Kor mange som kan bidra

A Korleiskjgtet skal takast vare pa
(omsetning eller privat bruk?)

A Kanein henge opp viltet?
A Fl& og partere pa skinnet?




Etter skotefr
behov for stikking?

A Brystregionenrt ikkje
behov

A Ryggskot, nakke,
avlivingsskotT stikK |
brysthola eller skjer over
strupen og halsarteriane

A S& snart som mogleg,
helst innan eitt minutt,
maks 3 minutt




Slakting

A Utvomming T skal skje innan 2 timar!

A Hjerte og lunger skakereute av brysthola
innan fire timar . Det same gjeld tjukktarm
0g urinbleere

A Kontrollorgan skalvere med nedfra fiellet
dersom kjatet skal omsettjast og jaktlaget
sin feltkontrollgr ikkje er med pa jakta, eller
mattilsynet skal kontroller dyret

A Skinnet kan med fordel sitte pa for & verne
mot forureining under transport til
slakteri/kjglerom/lave

A VOMSKOT slakt sa snart som rad!




Slakteri er
best!

A Dyrskote pa baT fa det iein traktor oggjerall
slakting i reine og kontrollerteomgjevnadar

Dyr skote i terrenget:

A 1 Vom ut, sy igjen og dra heile slaktet ned med
skinn, fgter og indre organ

A 2 Vom ut, ber heil/halv ned att
A 3 Vom ut, fl, i viltsekk og ber ned
A 4 Vom ut, fla, grovparter, i viltsekk og ber ned

A 5 Vom ut, fld, bein ut, i viltsekk og ber ned




Slakting

A Hjorten pa rygg, snitt pa
brystbeinet, fa kontakt med
vomma, skjer opp skinn og
mage ieitt snitt

A Legg hjorten pa si hggre side
(drevtyggararhar vomma pa
venstre side)




Skrell av
milten

A Nar du fatt hjorten over, lanoko
halde opp mellomgolvet

ANB: reinenevarnar du gar inn i
bukholal
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Kontrollert
kutting av
spisergret

A Stryp av spisergret med hyssing
av bomull/strips to stadar, kutt

midt imellom




Kapp spisergr

A Avstengt, melka og avstengein
gong til




Ta ut vomma ved a
kutte krgset, beskytt
tarmanemed neven

A Nyrene skalvereatt i skrotten
da dei skal beskytte
iIndrefiletane

A Nyrene er kontrollpliktig organ




Tarmsystemet |lgyseain
ved askjeredet laustfra
levra

A Gjernenokre centimeter margin
pa alle sider
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Endetarmen
mjalkareinfar
kutting

A Lagein knute p& endetarmen
eller steng den medein
hyssing

A Avfgring skalikkje kome inn pa
Kjatet




Knute pa
endetarmetmil
slutt




Fardraging

* Syigjen bukopningen for & hindre
skit, jord og anna ureining i 8 kome
inn i bukhola







Dyretinnepa
slakterilaven

Dyret skal hengastopp og ein
utfgrer rodding/soting i denne
prosessen




Roddingsoting- hanndy

AFla pé sida av penis,
overtestiklane og bak
til endetarmsopning.

A Loys penisutan &
kutte den og far bak.
Denne skal fglge
endetarmen gjennom
bekkenet narein
roddar




Roddingsoting- kolle

AKolle utan mjalk i juret er uproblematisk, flar over og tek vekk
juranlegg

AKolle med mijglk: fla forsiktigutan & punktere juret. Mjglksurnar
ett og ein ma unnga sal. Juret telein ut til slutt

ASteikt jur til middag?




Opningav brysthola

AKutt skinnetbakanfrd og fram i stikkholet, drener ut blodeffra
brysthola

AVask/bytt kniven etter & ha kuttasklnnet skjer deretterkuﬂtet

AOpne brysthola med sag
ASet pabrystopnar




Ta ut Indre organ

A Lgys mellomgolvet
A Loys nyrene, fA med den store blodara som gér langs ryggen
A Lat tyngdekrafta verke og lays med kniv

A Ta ut spisergr og kutt ovestrupehovudet T alle organ heng
da samla, klar til kontroll

A Har du tilgang pénaseringsmiddelgodkjent vatn pa 82 °C
grader kan du tareingjereribbene

A Vissikkje brukar du papir/svamp
A Heng slaktet med god lufting!




Temperatur og mgrnin

A Temperatur: Etterskotet bgr slaktetraskast mogleg
Kjglast ned til 12-14 grader, menikkje kaldare far full
dadsstivleik har skjedd!

A Slaktet bgrikkje kome pa kjgl for etter 12imar

A Flaing kan med fordeltsettast til dagen etter,saerleg
om det er kaldt iveretog ein ikkje har tilgang pa
lokale med kontrollert temperatur




Beaeringr slakteteknikk 2

ALegg dyret i skra
nedoverbakke/start
neising | bakbeina

ALgys endetarm, og
urinvegarheilt inn |
nekkenet

AApne buken

AApne brysthola med ei
sag, la blodet renne ut av
stikkholet

ALgys mellomgolvet




Beaeringr slakteteknikk 2

ADra ut endetarm, T
urinveg og urinblaere |




Baeringr slakteteknikk
2

A Dra uttarmane framover, kapp
krags og vom, lat nyrene henge
att (1

A Kapprestane av mellomgolvet

A Tarmar vom og indre organ vil
da kome fram og ut av skrotten

A Kapp spisergr og luftrar like
framom svelget




Beaeringr slakteteknikk 2

ASkrotten erno tom, rein og
med minimalt blodsgl (kan



Baeringr
slakteteknikk 2

A Behald skinnet pa
A Ogs& om du méa dele dyret
A Hugsflugenetting i varmtver




Flaingr reine knivar og
gode rutiner

A Har du gjort alt rett fram tilno,
er det synd a grise til skrotten
pgadarlegteknikk

A Ta deg god tid, fla alltid slik at
skinnet ikkje rullar tilbake pa
skrotten

A Alltid ei rein hand (held
kniven) og eiskjeta hand held
skinnet

A Kanflaast framanfré eller
bakanfra. Minstmoglegbruk av
kniv gjev best resultat




Vomming, flaing
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